
Maisbaguette & Walnuss-Kartoffelbrot 
  mit Kalbsleberwurst 7,9 
  mit Kräuterquark 6,9

Wild Pastrami / Feldsalat / Paprika Öl 18

Variation vom Blumenkohl / Nussbutter / getrocknetes Eigelb 14,9

Waldpilz / Sellerie / eingelegte Kirsche 16

Hamachi / eingelegter Rettich / Leche de Tigre 18

Kürbisschaumsüppchen / geröstete Kerne / Kürbiskernöl 12

Fang des Tages / Ofenkürbis / Kichererbsen / Radicchio / Fregola 34

Wildrücken / Bratkartoffel / Pastinake / Karotte / Sauce Poivrade 39

Maispoularde / Variation der Artischocke / Miesmuscheln / Beurre Blanc 32

Damwildravioli / geschmorter Kürbis / Grapefruit / Weisswein Beurre Blanc 33

Risotto / Steinpilz / Marone / Feldsalat 29

Feldsalat / Feigen / eingelegter Kürbis / Kartoffeldressing 26   

Rinderfilet & Happy Fois Gras / Rotwein Schalotten / geschmorte Karotte / Sellerie 48

Gewürz Ente in zwei Gängen 48 p.P.

  1.  Gang Brust / Schwarzkohl / Kartoffelküchlein

  2. Gang Keule / Leber / Kürbis

Iberico Pluma / Gnocchi à la Cabonara / geschmortes Gemüse 48 p.P.

Saurer Apfel / Fichte / Schoko 11

Erdnuss / Karamell / Blutorange / Schokolade 12

Espresso & Madeleines 8,5
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Herbstanfang 2024



Variation vom Blumenkohl / 

Nussbutter / getrocknetes Eigelb

*

Wild Pastrami / Feldsalat / Paprika Öl

*
Hamachi / eingelegter Rettich / leche de tigre 

*
Wildrücken / Bratkartoffel /

Pastinake / Karotte / Sauce Poivrade

*
Erdnuss / Karamell / Blutorange / Schokolade

4 Gang 69 / 59 Vegetarisch 
5 Gang (mit Hamachi bzw. Suppe) 87 / 77 Vegetarisch

 we i n b eg l e i t u ng :

4 Gang 49 
5 Gang 59 

à la  car te>
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menu vegetar i sch
Variation vom Blumenkohl / 

Nussbutter / getrocknetes Eigelb

*
Waldpilz / Sellerie / eingelegte Kirsche

*

Kürbisschaumsüppchen / geröstete Kerne / Kürbiskernöl

*
Risotto / Steinpilz / Marone / Feldsalat

*
Erdnuss / Karamell / Blutorange / Schokolade


