
Maisbaguette & Walnuss-Kartoffelbrot 
  mit Kalbsleberwurst 7,9 
  mit Kräuterquark 6,9

Wild Carpaccio / eingelegte Bete / Kräuter 18

Variation vom Topinambur / Herbsttrüffel / Petersilie und Kokos 15

Waldpilz / Sellerie / eingelegte Kirsche 16

Hamachi / eingelegter Rettich / Leche de Tigre 18

Kürbisschaumsüppchen / geröstete Kerne / Kürbiskernöl 12

Zander / Petersilien Graupe / Petersilienwurzel / Zwiebelsud 36

Wildschweinrücken / Bratkartoffel / Pastinake / Karotte / Sauce Poivrade 37

Maispoularde / Variation der Artischocke / Miesmuscheln / Beurre Blanc 32

Hausgemachte Damwildravioli / Essigspitzkohl / wilder Brokkoli / Zwiebelsud 33

Risotto / Steinpilz / Marone / Feldsalat 29

Feldsalat / Feige / eingelegter Kürbis / Kartoffeldressing 26   

Filet & Backe vom Rind / Rotwein Schalotten / geschmorte Karotte / Sellerie 41

Hummer Thermidor in 2 Gängen / Petersilienkartoffel / Artischocke 69

Gewürz Ente 48 p.P.

  Brust / Mais / Brombeere 

  Keule / Entenklein Ragout / Herbsttrüffel / Topinambur

Saurer Apfel / Fichte / Schoko 11

Schokolade / Macadamia / Vanille 12

Espresso & Madeleines 8,5

desser t

f ür  2  in  2 gängen

vorspeisen

haupt

suppe

Herbstanfang 2024



Variation vom Topinambur / Herbsttrüffel / 
Petersilie / Kokos

*
Wild Carpaccio / eingelegte Bete / Kräuter

*
Hamachi / eingelegter Rettich / leche de tigre 

*
Wildschweinfilet / Bratkartoffel /

Pastinake / Karotte / Sauce Poivrade

*
Schokolade / Macadamia / Vanille

4 Gang 69 / 59 Vegetarisch 
5 Gang (mit Hamachi bzw. Suppe) 87 / 77 Vegetarisch

m i t  we i n b eg l e i t u ng :

4 Gang 103
5 Gang 131

menu

Herbstanfang 2024

menu vegetar i sch
Variation vom Topinambur / Herbsttrüffel / 

Petersilie / Kokos

*
Waldpilz / Sellerie / eingelegte Kirsche

*

Kürbisschaumsüppchen / geröstete Kerne / Kürbiskernöl

*
Risotto / Steinpilz / Marone / Feldsalat

*
Schokolade / Macadamia / Vanille


